
Pałac Wierzbiczany położony jest wśród malowniczych terenów parku angielskiego.       

Goście mogą swobodnie spacerować po 14 hektarach naszej przestrzeni.

Posesja została zaprojektowana w XIX wieku przez Friedricha Augusta Stülera.

Budynek Pałacu posiada bardzo długą historię.

Nasz park pozwala oderwać się od wielkomiejskiego pędu życia i codziennego hałasu            

i pozwala odpocząć.

Nasza restauracja “Ogrody Smaku” oferuje wyśmienity zestaw potraw. Wszystkie

przygotowywane są z najlepszych produktów, z których wiele pochodzi od lokalnych

dostawców. Chleby, pasztety, pasty, ciasta, bułki, przygotowywane są przez naszych kucharzy

na miejscu i nie mają sobie równych.

Nasze SPA pozwoli Państwu w trakcie czasu świątecznego, spędzonego u nas, dodatkowo

zrelaksować się. Grota solna wspomoże regenerację odporności.

Wyjątkowe Święta
w Pałacu Wierzbiczany! 

Oferta Świąteczna 2025

23-26.12.2025

Zapraszamy w dniach
23-26.12.2025



W ramach noclegu oddajemy do Państwa

dyspozycji przestronne pokoje z łazienkami          

z prysznicem.

Każdy pokój wyposażony jest w klimatyzację,

ogrzewanie podłogowe, zestaw do parzenia

kawy i herbaty, TV, a w łazienkach znajdą

Państwo bezpłatny zestaw kosmetyków.              

W całym obiekcie działa bezprzewodowy

Internet.

Pokoje

Restauracja
Do przygotowywanych przez nas potraw

przywiązujemy wielką wagę, dlatego nasza

kuchnia jest dziełem stale doskonalonym przez

Szefów, a dania, które trafiają na stół, można

chłonąć wszystkimi zmysłami.

Oferta świąteczna jest wyselekcjonowanym

zestawem dań, tradycyjnie goszczącym na

naszych stołach.

Świąteczny relaks
Na terenie naszego Pałacu, mogą skorzystać

Państwo z naszego SPA. Sauny suchej, parowej,

jacuzzi oraz groty solnej.

Po spacerach w naszym 14-hektarowym parku

angielskim, możecie się Państwo rozgrzać

przed naszym kominkiem z kawą, herbatą albo  

pachnącym kompotem z suszonych owoców.

Oferta świąteczna
W tym roku, zapraszamy Państwa do

skorzystania z pakietów pobytowych w czasie

świąt Bożego Narodzenia.

W skład pakietu wchodzi pełne wyżywienie od

23 do 26 grudnia 2025, koszt noclegu, nasze

Pałacowe SPA oraz świąteczne niespodzianki.

O szczegóły proszę pytać naszą recepcję.



Świąteczne Menu
Wtorek 23.12.2025.

OBIADOKOLACJA 17.00-19.00.

DANIA GŁÓWNE:

Dorsz w jarzynach i śmietanie.

Risotto grzybowe.

Kotleciki z łososia.

DODATKI:

Pieczone ziemniaki, miś sałat, dressing.

Środa 24.12.2025.

ŚNIADANIE HOTELOWE 8.00-10.30.

Śledź w cebuli.

Jajka na twardo. 

Pasta jajeczna.

Pasta z suszonych pomidorów.

Ćwikła, sałatka jarzynowa.

Buraki.

Pasztet własnego wyrobu.

Pieczywo własnego wypieku.

Talerz warzyw (pomidory, ogórek

kiszony, ogórek surowy).

Grzyby marynowane.

LUNCH 13.00-14.00.

Zupa rybna.

Makaron z borowikami w sosie

śmietanowym i tymiankiem.

UROCZYSTA KOLACJA WIGILIJNA 17.00.

ZUPY:

Barszcz z pasztecikiem.

Polska grzybowa, zabielana.

DANIA GŁÓWNE:

Karp smażony.

Pierogi z kapustą i grzybami.

Pierogi ruskie z okrasą cebulową.

Kluski z makiem i orzechami na

miodzie.

Kapusta z grzybami.

DODATKI:

Gotowane ziemniaki.

Surówka z kapusty kiszonej.

BUFET:

Śledź w oleju z cebulką. 

Ćwikła. 

Ryba po grecku.

Jajka z majonezem i kawiorem.

Sałatka jarzynowa.

Chleb własnego wypieku.

SŁODKI STÓŁ 12.00-19.00.

Ciasta tradycyjne, sernik, makowiec,

piernik, babeczki z budyniem

i owocami, bakalie, pierniki.

Herbata, kawa, woda z cytryną, mleko

krowie i owsiane.

Czwartek 25.12.2025.

ŚNIADANIE ŚWIĄTECZNE 8.00-10.30.

Karp w galarecie.

Nóżki wieprzowe.

Śledź w cebuli.

Jajka na twardo.

Pasta jajeczna. 

Pasta z suszonych pomidorów.

Ćwikła, sałatka jarzynowa.

Buraki.

Pasztet własnego wyrobu. 

Talerz warzyw (pomidory, ogórek

kiszony, ogórek surowy).

Grzyby marynowane.

Kluski z makiem.

Kompot z suszu.

Pieczywo własnego wypieku.



OBIAD 13.00- 14.00.

ZUPY:

Rosół z makaronem.

Barszcz.

DANIA GŁÓWNE:

Pieczony kurczak zagrodowy babci

Włady w suszonych śliwkach, jabłkach

i przyprawach.

Mix pierogów.

Sznycel z sosem maniere.

DODATKI:

Gotowane ziemniaki.

Buraczki zasmażane.

Marchewka z groszkiem.

Surówka z kapusty kiszonej.

Mizeria.

KOLACJA: 17.00-19.00.

Pieczony łosoś w sosie koperkowym.

Udko z kaczki w sosie cabernet.

DODATKI:

Kluski śląskie.

Sałatka cezar. 

Kasza bulgur.

Dżem z borówki brusznicy.

Sałatka z ogórków kiszonych z cebulką.

SŁODKI STÓŁ 12-19.00.

Ciasta tradycyjne, sernik, makowiec,

piernik, babeczki z budyniem i

owocami, bakalie.

Pierniki.

Herbata, kawa, woda z cytryną, mleko

krowie i owsiane.

Piątek 26.12.2025.

ŚNIADANIE HOTELOWE 8.00-10.30.

Śledź w cebuli.

Jajka na twardo.

Pasta jajeczna. 

Pasta z suszonych pomidorów.

Ćwikła, sałatka jarzynowa.

Buraki. 

Pasztet własnego wyrobu.

Talerz warzyw (pomidory, ogórek

kiszony, ogórek surowy).

Grzyby marynowane.

Pieczywo własnego wypieku.

Wymeldowanie do godz. 12:00.



W ramach noclegu oddajemy do Państwa dyspozycji

przestronne pokoje z łazienkami i prysznicem.

Każdy pokój wyposażony jest w klimatyzację, ogrzewanie podłogowe,

zestaw do parzenia kawy i herbaty, TV,

a w łazienkach znajdą Państwo bezpłatny zestaw kosmetyków.

W całym obiekcie działa bezprzewodowy Internet.

Spośród oferty naszych pokoi, możecie wybrać Państwo rodzinny Apartament,

nieco mniejszy pokój Deluxe z możliwością wstawienia dostawki,

lub jeden z naszych pokoi Standard.

W naszym Hotelu panuje kameralna atmosfera.

Cały Hotel pomieści w tym wyjątkowym czasie tylko 50 osób.

Oferta Noclegowa

Cennik pokoi oferty Bożonarodzeniowej
od 23-26.12.2025:

Apartament pok. nr 10 - Łóżko małżeńskie

+ 2 rozkładane kanapy (5 miejsc noclegowych).

2220 PLN

Apartament pok. nr 14 - Łóżko małżeńskie

+ 2 rozkładane kanapy (4 miejsca noclegowe).

2220 PLN

Pokój Deluxe nr. 15 - Łóżko małżeńskie

+ 1 rozkładana sofa (3 miejsca noclegowe).

1650 PLN

Pokoje Standard - 2 lub 3 miejsca noclegowe.

1470 PLN

Koszt wyżywienia:

Osoba dorosła - 1920 PLN
Dziecko do lat 3-10 - 960 PLN
Dziecko do lat 3 - bezpłatnie.

Do zobaczenia.



P A Ł A C  W I E R Z B I C Z A N Y

Pałac Wierzbiczany znajduje się w bliskiej odległości od trasy S15 Inowrocław-Toruń. 

Niewielka odległość od autostrady A1 (20 km) pozwala nam przyjmować Gości z całej Polski. 

Zachęcamy do bezpośredniego kontaktu.

Kontakt 

Pałac Wierzbiczany 
Wierzbiczany 1

88-140 Gniewkowo

e-mail: oferty@wierzbiczany.pl

tel. do Recepcji + 48 696 345 222

www.wierzbiczany.pl

www.facebook.com/palacwierzbiczany

www.instagram.com/palacwierzbiczany


